
CORTADORA - COUPEUR

Modelo

Model

Dimensiones aprox.

Dimentions env.

L x B x H (mm)

Produccion  aprox.

Production env.

(Kg/h)

Consumo eléctrico

Electrique consommation

(Kw)

Cuchillas

Lames

(l/h)

CT-420 632xØ395x850 1500 1,1 2

CT-220 Ø350x474 750 0,55 1
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CT-420

Corte por fuerza centrifuga, diseñada para satisfacer grandes
producciones

Tecnología
La máquina de una o dos cuchillas
Motor - reductor para altas cargas
Protecciones cuchillas
Trifásica 380

Higiene y accesibilidad:
Construida íntegramente en Acero Inoxidable AISI304
Protección IP 66.
Preparada para cortar: patatas, plátano macho, cebolla…
Diferentes tipos de corte: Rodajas, paja y ondulada
Sistema manual o automático
Corte fácilmente regulable, a través de una puerta con
mariposas.
No necesita regular corte en cada cambio de cuchilla. Las
operaciones de limpieza y mantenimiento de la maquina son
sencillas

Coupe par force centrifuge, conçue pour satisfaire les grandes
productions

La technologie
La machine à une ou deux lames Moteur - réducteur pour
charges élevées
Protections des lames
Triphasé 380

Hygiène et accessibilité:
Construit entièrement en acier inoxydable AISI304,
protection IP 66. Prêt à couper: pommes de terre, plantain,
oignon ...
Différents types de coupe: tranches, paille et ondulé
Système manuel ou automatique Coupe facilement réglable,
à travers une porte avec des papillons.
Vous n'avez pas besoin de couper régulièrement à chaque
changement de lame. Les opérations de nettoyage et
d'entretien de la machine sont simples
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