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Freidoras disefiadas y fabricadas principalmente para:

* Mayor produccién y con la mejor calidad de producto
* Ahorro de combustible
* Mejor conservacion del aceite

Tecnologia

Nuestra camara de combustion esta pensada

para repartir el calor por toda la sartén de forma homogénea.

No tenemos puntos calientes.

Incorporamos sistemas de filtrado para
limpiar el aceite. (varios modelos)

Entrada en automatico del aceite para
hacer el trabajo lo mas automatizado
posible.

Altas medidas de seguridad y de
produccion.

Pantalla tactil con autématas con acceso
a internet para visualizar las posibles averias

y solucionarlas de forma mas rapida

Sistema de ruedas y patas regulables para
fijar y desplazar a nuestro antojo.

Sistema manual o automatico

Minima cantidad de aceite
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Friteuses congues et fabriquées principalement pour:

*Production plus élevée et avec la
*Meilleure qualité de produit
Economie de carburant
*Meilleure conservation de I'huile

La technologie

Notre chambre de combustion est congue pour répartir uniformément
la chaleur dans la poéle.

Nous n'avons pas de points chauds

Nous intégrons des systémes de filtrage

pour nettoyez I'huile. (plusieurs mod¢les)

Entrée d'huile automatique pour faire

le travail de maniére automatisée possible.

Mesures de haute sécurité et production.

Ecran tactile avec contrdleurs d'accés
a Internet pour voir les éventuels défauts
et résolvez-les plus rapidement
Systéme de roues et pieds réglables

pour réparer et bouger a notre guise.

Systeme manuel ou automatique

Quantité minimale d'huile
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