
FREIDORA -FRYER

FPT-XXXX

Diseñamos y fabricamos a medida todo tipo de freidoras.

Según el producto se fabrican con cámara de combustión o

fondo ciego.

Batidor para mover el producto, abierto o cerrado.

Medidas desde 700x700 hasta 2100x2100mm

Calentamiento por gas, gasoil o eléctrico. También hay

opciones de biomasa.

Sistemas: manuales, semiautomáticos o completamente

automáticos

Para diferentes productos, churros, patatas, chorizo,

cortezas… también hacemos freidoras para catering.

En Trainomaq somos expertos en fabricar freidoras muy

versátiles y funcionales. Con alto rendimiento y calidad.

FPT-XXXX

We design and manufacture all types of fryers tailor made.

Depending on the product, they are manufactured with a

combustion chamber or blind bottom.

Mixer to move the product, open or closed.

Measurements from 700x700 to 2100x2100mm

Heating by gas, diesel or electric. There are also biomass

options.

Systems: manual, semi-automatic or fully automatic

For different products, churros, potatoes, sausage, rinds... we

also make fryers for catering.

At Trainomaq we are experts in manufacturing very versatile

and functional fryers. With high performance and quality.
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