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Fabricamos tres modelos estandar.

Tecnologia
Saleros por vibraciones, mecanismo facil de usar. A través de una
bandeja vibratoria reparte el producto homogéneamente

Salero de rodillos, mayor control de cantidades. Ademas de tiene
una tolva con una resistencia para quitar la humedad del producto.

Nuestro saborizante por electroestatica también es utilizado para
salar, a través de un dosificador y un bombo mezclador, la sal u
otros sabores se reparte homogéneamente por todo el producto.

Higiene y accesibilidad:

Salero por vibracion, se sittia sobre la cinta de salida para repartir
la sal por el producto que esta debajo en el transportador . Facil y
econdomico

Salero por rodillos, mas completo. Con tolva de acumulacion de

sal protegido.

l g DISENO Y FABRICACION DE MAQUINARIA ALIMENTARIA 2

X D) SEL ET AROME

Nous fabriquons trois modéles standards

La technologie
Saliéres par vibrations, mécanisme facile a utiliser. Ils
répartissent le produit uniformément a travers un plateau

vibrant.

Rouleau a sel, meilleur contrdle des quantités. I dispose
également d'une trémie avec un élément chauffant pour éliminer

I'humidité du produit.

Notre arome électrostatique est également utilisé pour saler, a
travers un distributeur et un tambour mélangeur, le sel ou
d'autres ardmes sont répartis uniformément dans tout le produit

Hygiéne et accessibilité: Sali¢re par vibration, elle est placée
sur le tapis de sortie pour distribuer le sel du produit qui se
trouve en dessous sur le convoyeur. Facile et économique Sel
par rouleaux, plus complet. Avec trémie d'accumulation de sel

protégée..
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