( @) FREIDORAS EN CONTINUO

Depende la aplicacion

se fabrica de una forma u otra.

Son fabricacion a medida bajo pedido.

* Mayor producciéon y con la mejor calidad de producto

® Ahorro de combustible

* Mejor conservacion del aceite

Tecnologia

Nuestra camara de combustion esta pensada

para repartiendo el calor por toda la sartén de forma homogénea.

No tenemos puntos calientes.

Incorporamos sistemas de filtrado para

limpiar el aceite. (varios modelos)

Entrada en automatico del aceite para

hacer el trabajo lo mas
posible.

automatizado

Altas medidas de seguridad y de

produccion.

Pantalla tactil con autématas con acceso

A internet para asistencia remota y servicio

Sistema de ruedas y patas regulables para

fijar y desplazar a nuestro antojo.

Sistema manual o automatico

Disefiamos y fabricamos a medida todo tipo de freidoras.

Segun el producto se fabrican con camara de combustiéon o fondo

ciego.

Calentamiento por gas, gasoil o eléctrico. También hay opciones

de biomasa.
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Cela dépend de 'application dans laquelle il est fabriqué d'une maniére
ou d'une autre.

I1s sont fabriqués sur commande.

* Production plus élevée et avec la meilleure qualité de produit

* YKconomie de carburant

®* Meilleure conservation de 1'huile

La technologie

Notre chambre de combustion est congue pour répartir la chaleur
uniformément dans la poéle.

Nous n'avons pas de points chauds.

Nous intégrons des systémes de filtrage pour nettoyez I'huile.
(plusieurs modéeles)

Entrée d'huile automatique pour faire le travail de maniére
automatisée possible.

Mesures de haute sécurité et production.

Ecran tactile avec contrdleurs d'accés

Vers Internet pour l'assistance et le service a distance Systéme de roues
et pieds réglables pour
réparer et bouger a notre guise.

Systéme manuel ou automatique

Nous concevons et fabriquons sur mesure tous types de friteuses.

Selon le produit, ils sont fabriqués avec une chambre de combustion ou
%8 un fond aveugle.

7 Chauffage au gaz, diesel ou électrique.

11 existe également des options de biomasse.
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Sistemas: manuales, semiautomaticos o completamente
automaticos

Para diferentes productos

En Trainomaq somos expertos en fabricar freidoras muy versatiles

y funcionales con alto rendimiento y calidad.

Diseflamos y fabricamos a medida todo tipo de freidoras.
Segun el producto se fabrican con camara de combustion o fondo

ciego.

Calentamiento por gas, gasoil o eléctrico. También hay opciones
de biomasa.

Sistemas: manuales, semiautomaticos o completamente
automaticos

Para diferentes productos

En Trainomaq somos expertos en fabricar freidoras muy versatiles
y funcionales. Con alto rendimiento y calidad.
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Systémes: manuels, semi-automatiques ou entiérement
automatiques Pour différents produits Chez Trainomaq, nous
sommes experts dans la fabrication de friteuses hautement
polyvalentes et fonctionnelles. avec des performances et une
qualité élevées.

Nous concevons et fabriquons tous types de friteuses sur
mesure.

Selon le produit, ils sont fabriqués avec une chambre de
combustion ou un fond aveugle. Chauffage au gaz, diesel ou
¢lectrique. Il existe également des options de biomasse.
Systémes: manuels, semi-automatiques ou entiérement
automatiques pour différents produits

Chez Trainomaq, nous sommes experts dans la fabrication
de friteuses hautement polyvalentes et fonctionnelles. Avec

des performances et une qualité élevées
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